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VINOS DE WACHAU

EL VALLE,

TEXTO: SAUL CEFEDA. FOTOS: ARCADIO SHELK.

VISTO DESDE EL RI0, EN OCASIONES DA LA
IMPRESION DE QUE UN VITICULTOR CON HO-
RROR VACUI HUBIERA ESTADO HACIENDO DE
LASSUYAS EN ELVALLE DE WACHAU, Pattimo-
niodela Humanidad dela Unesco (www.
weltkulturerbe-wachau.org), ubicado en
laregién de Baja Austria, uno delos nueve
estadosla Republik Osterreich.

Vifiedos limftrofes con los mismos
margenes del Danubio, vifiedos en te-
rraza fruto de la méas meticulosa plani-
ficacion agronémica, vifiedos imposi-
bles que sobresalen de algin escollo
montafioso, vifiedos en el campus de la
universidad de Krems an der Donau... Es
imposible soslayar laidea de hallarnos
enuna comarca eminentemente vinico-
la, no solo por la elegante y respetuosa
configuracion del territorio alrededor de
sus cultivos de vid, sino por la inmersiva
naturalidad con la que las personas que
alli viven disfrutan del vino, producto
omnipresente en casi cualquieraspecto
social o comercial dela zona.

Tan peculiar resulta el valle, sin em-
bargo, que en apenas 15 kilémetros de

100 puntos bio

Elsello Deméter de agriculturabiodina
mica es muyapreciado entrelosconsu
midores de Centroeuropa. La principal
referencia vitivinicola de la region en esta
categoria, que vamds alld delomeramen

te eco, es Nikolathof (www.nikolaithofat),

empresa poliédrica consagrada al vino,

la buena mesa, el hospedaje einclusola
cosmética, siempre desde las perspec
tivas antroposdficas ybiodindmicas de
Rudolf Steiner.

Conlainetable y polifacética matriar
ca Christine Saahs ala cabeza, sinentrar
enlodiscutiblede

unos puntos de vis-
tadelaantroposofia, esta bodega ances
tral (pues el origen delafinca vitivinicola
original sedata en el 64 a.C, entiempos
dela Repiiblica romana) puede presumir
detenerel primervinoaustriaco que re
cibidlos 100 puntos Parker, el Nikolathof
Vinothek Riesling de 1995; y, ademas, de
claborar una excelente cocina.
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No solo devino vive...

a prodigiosa orientacion al vino qu

extraordinariamente a la region.

transito fluvial -y solo una hora, a velo-
cidad moderada, de punta a punta, en
coche-, desde Spitzhasta Loiben, tienen
lugar vendimias con dos o tres semanas
de diferencia.

Como es logico -y aunque algunos
productores biodindmicos gustan de
afiadirun poco de misticismoal asunto-,
tiene su explicacion enla confluencia
efectos climatolégicos singulares: fur-
tivas corrientes de aire frio que viajan,
sibilinas, desde los bosques de Wald-
viertel hacia el norte y llegan a través de
valles hasta el rio, al tiempo que pode-
rosas masas de aire caliente progresan
porla cuenca de Panonia hacia el este,
hasta resultar obstruidas por una de las
pronunciadas curvas del Danubio. Al
oeste, el clima se torna mas continental
enlastierras elevadas, mientraslos suti-

que presenta diferencias notables entre
sus vinos de kilémetro en kilémetro.

ESTILO WACHAU

Amediados de los 80, el mercado perdié
laconfianza enlos vinosaustriacos yllegd
aestar prohibida suimportacion en pai-
ses como Estados Unidos. En aquel mo-
mento, en Alemania, principal receptor
delasreferenciasenoldgicasde suvecino,
el gusto predominante de los consumi-
dores reclamaba un dulzor afrutado en
las copas, ya fuera comoresultado de la
botritis de la uva, de lafermentacién o de
la adicidn de azicares. Como quiera que
muchos productoresaustriacos noalcan-
zaban esos resultados en su vinificacién,
algunos tomaron la peligrosa decision de
emplear dietilenglicol-molécula organica
de uso, por ejemplo, en lubricantes yan-

De arriba abajo,
vinagre del
Wachau, detalle
culinario de la
zonay el

4 Lbodeguero

les vientos del bosque de Dunkelsteiner
enfrian los vifiedos del sur de Wachau.
El propio rio se convierte, a suvez, enun
acumulador de calor en invierno; en un
ecualizador de temperatura en verano.
Por otra parte, el valle es todo un

ticongelantes-, incoloro e inodoro, para
endulzar artificialmente el vino.
Laregion de Wachau no participé de
aquel fraude alimentario, pero si se vio
afectada por él, como toda la industria vi-

K8 Martin

Beérgkirchner.

parque de atracciones para geologos.
Parte del bloque sureste del macizo de
Bohemia, un sistema originadohace 400
millones de afios, concentra unanota-
ble variedad de tierras, que comprenden
rocas metamorficas, grava y arena, mi-
nerales anfiboles, granito o sedimentos
aluviales, entre otras. El orgullo teldrico
llega al punto de que practicamente to-
daslas bodegas muestran ensus paredes
cortes transversales de sus suelos, como
sifueran paraddjicas obras de arte mo-
derno compuestas a base de minerales
antediluvianos.

El resultado de esta confluencia de
suelos y climas es la base de la compleja
tipicidad enolégica del valle de Wachau,

tivinicola del pais. Entonces, el valle ya se
encontraba en un proceso de evolucion
en sus criterios de produccion, que hoy
estan del todo afirmados enun estilo pro-
pio. Enlaactualidad, la mayor parte delas
bodegas de la regién —y, desde luego, to-
das aquellas que quieran emplear el sello
Vinea Wachau Nobilis Districtus (www.
vinea-wachau.at)- deben seguirlos rigu-
rosos requisitos del Codex Wachau, tanto
en lo relativo al marco agricola como al
productivo.

“No somos una denominacién de
origen”, explica el bodeguero Emmerich
Knoll IT1, de la histérica bodega Knoll
(www.knoll.at) de Diirnstein, “pero nos
comportamos con mucho mds rigor que
muchas de ellas. Nuestros principios



Sobre estas
lineas, vifiedos
de griiner
veltliner e
interior de la
ancestral
bodega
Nikolaihof.

“NO SOMOS UNA D.O., PERO
NOS COMPORTAMOS CON

MAS RIGOR QUE MUCHAS DE
ELLAS”, ASEGURAN DESDE LA

HISTORICA BODEGA KNOLL.

implican que la uva debe proceder ex-
clusivamente de vifiedos de la regién y
los vinos no pueden venderse fuera de
ella en otroformato que no seala botella.
Asimismo, no estan permitidoslos aditi-
vosdeningun tipo, la concentracién arti-
ficial de mostos, la aromatizacién, el uso
de conos rotatorios o la chaptalizacion”.
Para darunaideade las dimensiones
contenidasy peculiares delaviticultura en
Wachau, bastedecirqueel valle suponeun
3% dela extension de vid austriaca, que a
suvez serfaun 70% dela de toda La Rioja.
Elgrupo elaborador més potente dela
zona es Doméne Wachau (www.domae-
ne-wachau.at), cuya produccién estda
cargo del Master of Wine Roman Horvath,
unodelostres austriacos que poseeneste
valorado titulo. Aunqueno lo parece por
su dimensién y aspecto de grand chiteau,
en esencia se trata de una cooperativa

fuertemente profesionalizada que han
conjurado enun proyecto auna pluralidad
depropietarios devifiedos que suman 440
hectdreas (un 30% del total de la comar-
ca). Horvath explica algunas particulari-
dades de la region: “Casi todos los vinos
del Wachau son blancos. La uva mayori-
taria esla griiner veltliver, que en nuestro
caso supone el 70% de los vifiedos, pero
también se cultivan viesling y otras varieda-
des minoritarias como rivaner, neuburger,
traminer, pinot blanc o muskateller”.

TINTO TESTIMONIAL

Los tintos ocupan una cuota de elabo-
raciéninferioral 5% e implican varieda-
des comola pinot noir yla blauer zweigelt.
También existe una interesante escuela
de elaboracion vinos dulces a descubrir,
pues la botrytis cinevea es una parte fun-
damental del bioma delvalle, con desta-

cados productores como Franz Hirtzber-
ger (www.hirtzberger.com) a la cabeza
de esta especialidad.

Los bodegueros Johanny Andrea, dela
bodega Johann Donabaum (wwwijohann-
donabaum) nos explican que, a grandes
rasgos, los vinos del sello del valle estdan
divididos entres categorfas de vinos blan-
cos: “Los Steinfeder, representados por
el fruto plumoso de la stipa pennata que
nace en las terrazas de los vifiedos, muy
fragantes y ligeros, con un grado méximo
de alcohol de 11,5 grados; los Federspiel,
que emplean como emblemaun halcén,
con contenido dealcohol de entre 11,5
12,5 grados, con mas cardcter y matices
organolépticos mas pronunciados; y los
Smaragd, cuyo simbolo esla salamandra
delaregion, estructurados, redondos y
complejos, que pueden superar los 12,5
gradosyseeclaboran conlasuvasdemayor
calidad y concentracion de aziicares”.

HannayMathias Hirtzberger, delabo-
dega Weinhofmeisterei (www.weinhof-
meisterei.com), sefiala quelas vendimias
dela region “suelen sertardfas—y variables
seginel puntodel valle-ysellevan acabo
a mano, en muchos caso de manera he-
roica, muy trabajosa, remontando las te-
rrazasconlos cestos ala espalda. Intenten
acaso imaginar qué maquinas pudieran
recolectar vinos en estas laderas”.

Nunca al margen delvino, esta pléaci-
da region cuenta con grandes atractivos
como castillos —en uno estuvo cautivo
Ricardo Corazén de Ledn, por ejemplo—,
cruceros fluviales (www.brandner.at),
bosques, magnificas colecciones de arte
moderno y contemporaneo (www.lgnoe.
at) o vestigios arqueoldgicos que animan
anualmente a unos dos millones de visi-
tantes a acudir acudir a un valle que no
sobrepasalos 50.000 habitantes. ©
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