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4% WEINGUT HOGL |

Zeitlase Architekiur, harmonisch

in die Wachauer Weltkulturerbeland-
schaft eingebettet Das war das
Ausgangsziel von Vater Josef und
Georg Hogi bel der Gestaitung des
neuen Weinguts Das Ergebnis
Einfach rundum mehr als gelungen!
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 In Wachaus Weingiitern ist man fleiig am Bauen, wobei es immer

darum geht, » Altes« mit »Neuem« stimmig zu verbinden.

Fiinf Beispiele fiir Winzer, die dabei auf zeitgenossische Architektur setzen.

Text: Christina Fieber; Fotos: Giinter Standl

ie StraBe schldngelt sich den Spitzer

Graben hinauf, vorbei an hiibschen, tra-

ditionellen Hauschen und schmucklo-

sen Bauten aus den 1970er-Jahren. Big
in VieBling, im &duBersten Westen der Wachau,
ein Weingut aus seinem Umfeld hervorsticht.
Ein moderner Bau, der auf den ersten Blick wie
eine Scheune anmutet und perfekt mit der Um-
gebung harmoniert.

SPIEGELBILD DER WINZERSEELE

Die innovative Gestaltung ist fiir Josef Hogl
und seinen Sohn Georg ein wesentliches Kri-
terium gewesen. Als sie 2013 ihr Weingut neu
konzipierten, planten sie nicht einfach nur
einen modischen Akzent, sondern zeitlose Ar-
chitektur. Der Bau sollte mit der Kulturland-
schaft der Wachau Xorrespondieren, aber
ebenso mit der Familie und ihren Weinen: »Wir
wollten nicht einfach nur einen modernen
Klotz, in dem wir uns wie Fremdkérper fithlen. «

Mit dem Ergebnis sind die Bauherrn ebenso
zufrieden wie internationale Experten: 2016 er-
hielt das Projekt des Architektenduos Lude-
scher/Lutz den Staatspreis fiir Architektur.
Einerseits ermoéglicht es eine deutliche Fr-
leichterung bei Abfiillung, Etikettierung, Lage-
rung und Verkauf, andererseits besticht es
mit schlichter Asthetik: Elemente der traditio-
nellen Bauweise werden dabei jedoch vollig
schnorkellos umgesetzt. Der Neubau ist har-
monischer Bestandteil des gesamten En-
sembles geworden, schafft einen zustzlichen

Innenhof und setzt zudem innovative Akzente.
So etwa findet sich das typische Wachauer
Satteldach im Neubau wieder — freilich be-
wusst reduziert. Der Verkostungsraum, durch-
gehend aus Eichenholz, schafft die Balance
zwischen purer Asthetik und Funktion. Die
Holzlamellen an der Glasfassade schiitzen vor
starker Sonne und erméglichen gleichzeitig
einen Blick in die Weinberge,

Letztlich spiegelt der moderne Bau die Stiligtik
der Hogl-Weine: Gepragt von der Charakteris-
tik der steilen Terrassenlagen des Spitzer Gra-
bens sind sie ein Abbild der Region und doch
eigensténdig - Josef und Georg Hbégl schaffen
Gewaéchss, die schlicht und spektakular zu-
gleich sind, mit straffer Struktur und Tiefgang.

FINESSE STATT OPULENZ

Senior und Junior Erich Machherndl haben
beim Neubau ebenfalls auf moderne Architek-
tur gesetzt. Wosendorf ist eigentlich ein typi-
scher Wachauer Ort mit historischen Ge-
bduden. Von auBen scheint sich dag Weingut
davon nicht abzuheben, im Innenhof iiber-
rascht aber ein Designbau mit viel Holz und
groBen Glasfronten. Das verleiht eine gewisse
Schwerelosigkeit, und die erweiterte Sicht in
die Innenrdume lésst den Hof wesentlich gro-
Ber erscheinen.

In diesem Ambiente fiihlt man sich frei und ge-
schiitzt zugleich. Vor allem aber wird Klar, wie
einander die Stilistik von Architektur und Wein

Familie Hagls Riesling
Smaragd Ried Bruck
zahlt zu den Aushénge-
schildern des Weinguts:
Prazise Steinobstfrucht,
druckvoller Fruchtkick
am Gaumen und groRes
Potenzial (erreicht einen
ersten Hohepunkt meist
nach 3 bis 5 Jahren).
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Erich Machherndls
Griiner Veltliner Smaragd
Ried Kollmitz erweist sich

Jaut begeisterten
Kritiken als »durch-
trainierter Gentleman
von Kopf bis Full — ein
Grand Cru aus dem
Herzen der Wachau.

Der Griine Veltliner
Hochrain Smaragd ist ein
Paradebeispiel firr die
hochkargtigen Weine
von Rudi Pichler, der
auf bis zu 50-jahrigen
Weinstécken auf
Urgesteinsverwitterungs-
boden mit teilweiser
Ldssauflage wachst.
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dhneln: Filigran und federleicht sind sie und
dennoch von eindringlicher Kraft. Keine tippi-
gen Blender, sondern vielschichtige Ge-
schopfe, die bleibenden Eindruck hinterlassen.
Erich Machherndl geht in jeder Hinsicht ei-
gene Wege: In den Weingérten arbeitet er kon-
sequent biologisch, mit dem Jahrgang 2018
sogar zertifiziert. Im Keller Uibt er aufmerksame
Zuruckhaltung. Keine technischen Eingriffe,
keine Zuséatze — nur liebevolle Betreuung. Ei-
gentlich eine traditionelle Form der Weinbe-
reitung, allerdings mit dem Wissen von heute
oder, wie der Winzer es gerne formuliert: »Mit
zukunftswachem Blick«. Gewachsene Erfah-
rung und zeitgemaBe Umsetzung gehen dabei
Hand in Hand. Das Ergebnis sind prézise,
straffe Weine mit Struktur, denn »opulente
Fruchtbomben sind nicht meine Abteilung. Ich
mache Weine fiir Vieltrinker!« Nur logisch,
dass sein Weinkeller kein wuchtiger Barock-
bau ist, sondern sich durch klare Linien und
préazise Formen auszeichnet.

Geplant hat das Projekt Basil Kutschera, ein
Architekturstudent, der es verstand, Weinkeller
und Wohnhaus zu einem harmonischen Ge-
samtensemble so zu konzipieren, dass sie zeit-
lose Asthetik mit reibungsloser Funktionalitdt
verbinden.

ASTHETISCHE FUNKTIONALITAT

Rudi Pichler war der erste Wachauer Winzer,
der modern baute. Am Crtsrand von Wosendorf
und am FuBle der Lage Kollmiitz schmiegt sich
der zeitgeméBe Bau in die Landschaft. Skepti-
ker bekrittelten anfangs noch das in der Re-
gion uniibliche Flachdach — nach der Ein-
weihung 2004 wurden sie eines Besseren be-
lehrt: Das neue Weingut bewies, dass Tradition
durchaus mit Design korrespondiert.

Gemeinsam mit dem Kremser Architekten
Thomas Tauber erarbeitete Pichler in b-mo-
natiger Planung die notwendigen Produktions-
abldufe und Materialien. Und so entstand das
heutige Weingut mit besonders viel Gespiir fur
die Harmonie zwischen uralter Kulturland-
schaft und modernem Look und erfiillte zu-
gleich alle notwendigen Onologischen Anfor-
derungen. Denn »schén« allein reicht nicht:
Die Asthetik muss sich letztlich der Funktion
unterordnen, also den Arbeitsalitag erleichtern.

Mit Rudi Pichler hatte Tauber daher einen ge-
radezu kongenialen Bauherren fiir sein erstes
Weingutprojekt gefunden: Der Winzer ist be-
kannt fiir seinen Hang zum Perfektionismus.

Genau wie bel seinen ausdrucksstarken Wei- Pl
nen gab er sich — wie erwdhnt — daher auch ; . == = i Ll T
bei der Planung nicht mit Kompromissen zu- A ; . i g B i p- ||[! K|l
frieden. Die einzelnen Lagen mit ihren spezi- . 5 - == m

fischen Bodenbeschaffenheiten und Mikro-
klimata in den Weinen exakt herauszuarbeiten
ist seit jeher sein oberstes Ziel. Das Ergebnis:
Gewaéchse mit Personlichkeit und Individua-
litat, die das moderme Gut perfekt widerspie-
geln.

EIN KELLER TRAGT KALMUCK

Auch fiur Franz-Josef Gritsch in Spitz wurde
Thomas Tauber aktiv und entwarf einen mo-
dernen Bau, der optisch quasi ein Kleidungs-
stick tragt: einen Kalmuck, den typischen
Wachauer Hauerjanker. Fine Idee des Bau-
herrn, der damit nicht nur eine sichtbare
Marke setzte, sondern ein traditionelles
Element zeitgemaB und mit Witz ins Heute
transferierte. Das typisch braun-weiB karierte
Muster wird von Tausenden von Glasgranula-
ten aus alten Weinflaschen dargestellt und
schmiickt die Fassade des Neubaus. Die win-
zigen Glasteile ergeben eine raue Oberfldche,
die tatséchlich an ein grobes Stiick Stoff erin-
nert — eine ebenso einfache wie raffinierte
Idee, die fiir Aufsehen sorgt.

Was dem Winzer durchaus gefallt, denn mit
dem Mainstream zu schwimmen ist so gar
nicht seine Sache: Von nur »auf alt bauen«, wie
er es nennt, halt er wenig. Jede Epoche habe
ihren Stil und den solle man nicht Jahrhun-
derte spater kopieren. Tradition habe fiir ihn
zwar durchaus Bedeutung, was auch in seinen
Weinen erkennbar ist, aber wichtig ist ebenso,
Bewdhrtes neu zu interpretieren.

#% WEINGUT MACHHERNDL

Das Weingut von Karin und Erich Machhernd|
(1 bis 3) vereint auf den ersten Blick die
Harmonie von Tradition und Moderne
eindrucksvoll und ist zugleich ein

feiner Rahmen fir die Verkostung der
kompromisslos-ehrlichen Weine.

#% WEINGUT RUDI PICHLER

Perfektionismus in allen Belangen — das
zeichnet den Spitzenwinzer Rudi Pichler
(4 bis 6) seit Jahren aus und katapultierte
ihn unter die besten der Wachau.

Dieses hochste Qualitatsdenken ist auch
im Weingut auf Schritt und Tritt sichtbar.

Fotos (R.Pichler): Monika L&ff
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Der Mauritiushof, das Stammhaus am Kirch-
platz, ist ein historischer Arkadenhof und soll
es bleiben. Pragmatische Griinde haben
Gritsch zum Neubau bewogen: Um hochqua-
litative Weine zu erzeugen, muss der Keller am
letzten Stand der Technik sein. AuBerdem war
effiziente Energienutzung ein Kriterium: Die
erforderliche Temperatur fir die Verarbeitung
von Weinen wird mittels Erdkiihlung erreicht.
Sogar fiir einen eigenen Holzfasskeller reicht
der Platz, und es wird nun auch mit Vergédrung
im Betonei oder Keramikgef4Ben experimen-
tiert. Der neue Keller scheint Franz-Josef
Gritsch jedenfalls zu inspirieren.

KONSEQUENTER PURISMUS

Die WeiBweine von Vater und Sohn Leo Alzin-
ger sind weit iiber die Grenzen des Landes fiir
ihre Finesse und Geradlinigkeit bekanni: Ent-
gegen aller Moden haben sie nie opulente oder
alkoholschwere WeiBweine gekeltert — heute
liegen sie damit genau im Trend.

S0 ist es nicht verwunderlich, dass ihr ney
konzipiertes Weingut auch frei von Schnérkeln
und Firlefanz blieb. Bewusste Reduzierung auf
das Wesentliche, klare Linien und prézise
Strukturen zeichnen den zeitgendssischen Bau
aus, der 2017 von einer Fachjury zu einem der
Siegerprojekte des Wettbewerbs »Vorbildliches
Bauen in Niederésterreich« gekiirt wurde — mit
der Begriindung, es handle sich dabei um eine

" WEINGUT FJ GRITSCH

Der Stammsitz von Franz-Josef Gritsch (3)
ist der Mauritiushof (2) am Dorfplatz von
Spitz, unter anderem mit schmucken
Ferienwohnungen. Spannender Kontrapunkt:
Der moderne Kalmuckkeller (1) am Ortsrand
mit Fassaden aus gefdrbtem Glasgranulat.

# WEINGUT ALZINGER

Okologische Nachhaltigkeit, Energieeffizienz
und Ressourcenschonung — die gelungene
Neukonzeption des Familien-Weingutes

(4 bis 6, im Bild Leo Alzinger jun.) wurde bei
»Vorbildliches Bauen in Niedergsterreich«
als eines der Siegerprojekte gekiirt,

»nachahmenswerte, bauliche Weiterentwick-
lung des Weltkulturerbegebiets Wachaux.
Geplant wurde der Neubau ebenfalls vom Ar-
chitektenbiiro Thomas Tauber, dem schon ge-
nannten Profi in Sachen Weinkellerarchitektur.
Es ist ihm erneut gelungen, in Anlehnung an
die tradierte Bauform der Wachau, ein aufre-
gendes Statement zum Thema »moderne Ar-
chitektur« zu setzen: Dag Nebeneinander von
Alt- und Neubau auf einem Grundstiick ergibt
einen spannenden Dialog ~ die beiden so
verschiedenen und doch 4hnlichen Gebsdude
finden dabei zu einem homogenen Ganzen.

Wieder wurden tradierte Elemente, zeitgenos-
sisch interpretiert - gleichsam spiegelbildlich.
Die kompromisslos reduzierten Formen ver-
deutlichen im Grunde das Wesen der histori-
schen Wachauer Bauweise und somit ihre
zeitlose Schonheit. Dabei legte man groBen
Wert auf 6kologische Nachhaltigkeit, Energie-
effizienz und Ressourcenschonung.

Das Projekt entspricht in jedem Detail der Be-
triebsphilosophie: Die Alzingers haben sich nie
marktschreierisch mit der auBerordentlichen
Qualitét threr Weine gebriistet — beide, Vater
und Sohn, sind zurtickhaltende, leise Men-
schen, die trotz ihres Erfolgs bescheiden und
geerdet wirken. So sind auch ihre Weine keine
Schreihélse, sondern zeigen immer erst ihr
enormes Potenzial, wenn man sich auf sie
einldsst, ihnen Zeit gibt. Den geeigneten Raum
daftir haben sie jetzt jedenfalls gefunden.

Detailinfos zu allen
Weingiitern im
Wachau Magazin-
Betheft »Eine
Auswahl der besten
Adressenc« und
online auf
www.weingut-hoegl.at,
www.machherndl.at,
www.rudipichler.at,
www.gritsch at,
www.alzinger. at

Verkostung und Verkauf jeweils nach
telefonischer Voranmeldung, beim Werngut
FJ Gritsch (Kafmuck) im Mauritiushof,
Kirchenplatz 13, Spitz, von April bis August
Mo~Sa 9.00-12.00 und 13 00~17 00 Uhr

WEIN-DESIDN

Hochste Pramierungen
zeichnen die Weine des
nunmehr auch mit
der Bestbewertung von
5 Vinaria-Kronen
ausgezeichneten Winzers
FJ Gritsch aus; etwa
den Riesling Kalkofen mit
gro3em Potenzial und
voll Anmut und Grazie.
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Der Steinertal Griiner
Veltliner Smaragd
von Leo Alzinger besticht
durch ein komplexes
Aromaprofil, dessen
Fundament in tiefer
gelegenen Terrassen liegt,
wo vitale Sdure und
profunde Mineralik den
Ton angeben.
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Wo sich sonst noch_
IN DEN WEINGUTEIRN innovaive deen mit
traditioneller

AU Bodenstandigkeit
D E I_Q harmonisch verbinden.

# WEINGUT HOLZAPFEL»

Tradition ist im Prandtauerhof standiger

Begleiter: Zu Beginn des 14. Jh. als Lesehof erbaut,
verwandelte ihn Jakob Prandtauer ab 1696 in das
heutige Barockjuwel — vierfltigelig mit zweige-
schossigem Arkadenhof und (Hochzeits-)Kapelle.
Karl und Barbara Holzapfel hauchten ihm Schritt fiir
Schritt neues Leben ein, von moderner Brennerei
und Weinkellerei Uiber prémiertes Restaurant bis zu
vier Komfortzimmer. Dass sich Historie wunderbar
ins Heute transportieren ldsst, beweist der
behutsam restaurierte Gewolbekeller flir
Degustationen und Feiern. www. holzapfel.at
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Foto: Petr Blaha

# BOUTIQUEHOTEL
WEINSPITZ

Foto: Ginter Stand)

<« 2016 setzten Martin und Alexandra
Donabaum zum grofen Wurf an und
erweiterten ihr Refugium (Weingut,
Gastehaus, Heuriger) um ein Boutique-
hotel, das hinsichtlich Ausstattung und
Lage alle Stiicke spielt: 11 zauberhafte
Designer-Zimmer und -Suiten, teilweise
mit freistehender Badewanne und
Infrarot-Kabine sowie fantastischer Aus-
sicht, beheizter Edelstahl-Pool, Garten-
Saunahaus und groRe Terrasse am
Weinberg — perfekt, um die hauseigenen
Weine zu genieRen, etwa den duftigen
Grunen Veltliner aus den Willendorfer

Lossterrassen. www.donabaum.at

WEINGUT TEGERNSEERHOF ‘ﬁ A

Es war 1176, als die Benediktiner mit dem Bau des
Tegernseerhofes in Unterloiben begannen, und noch
heute strahlt das wunderschén revitalisierte Anwe-
sen Uber die Weingarten, als wire die Zeit stehen
geblieben. Spannender Kontrapunkt ist der geflhlvoll
eingearbeitete, moderne Verkostraum, der sich mit
einer groBen, verschiebbaren Glasfront in Richtung
Terrasse &ffnet. Lauschiger geht’s nicht, um die
verbliffenden Weine von Martin Mittelbach, der mit
seiner Familie das Anwesen in sechster Generation
flhrt, zu entdecken. www.tegernseerhof.at

WEIN-DESIGN

Foto: Glinter Stand|

WEINGUT SCHMELZ #¢ a4

Eine Biihne fiir grole Weine - diese anfangs visionare Vorstellung
setzten Hans und Monika Schmelz konsequent in die Tat um, und
ihre »Weinbihne« pragt seither eindrucksvoll das WinzerdGrfchen
Joching. Durch die grolien Fensterflachen eréffnet sich ein freier
Blick in die Weinlandschaft. Dieser auBergewohnliche Rahmen wird
auch gerne fiir private Gesellschaften genutzt (gegen Voranmel-
dung ab ca. 30 Pers.); auf Wunsch werden dazu herzhafte Speisen
zubereitet. Flir zuhause gibt es — neben eigenen Spitzenweinen —
hausgemachte Marmeladen. www.schmelzweine. at

LAGLERS WEINBERGHOF

Eingerahmt von Weingérten etablierte sich am Ortsrand von

Spitz das kleine, feine 4-Sterne-Hotel von Winzerfamilie Lagler

als beliebte Ferienadresse. Und auch ein Besuch der geflihlvoll

ins Gesamtensemble integrierten, pfiffigen und téglich ge&ffneten
»wein.kost.bar« samt idyllischer Gartenterrasse zahlt fir viele
Wachau-Géste zum Pflichtprogramm. Denn hier I4sst sich die
ganze Vielfalt der zahlreich ausgezeichneten Weine des Hauses
stilvoll zelebrieren, am besten bei dazu kredenztem Schinkenspeck
oder hausgeriucherter Forelle. www.laglers.at v
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