NOTIHIZEN

Vinea Wachau hat

200 Mitglieder

Die Vinea Wachau
(Vinea Wachau Nobilis
Districtus) wurde 1983
als Vereinigung der Wach-
auer Weinhauer gegrlin-
det. Die Beschrankung,
ausschlieBlich Weine
aus ihrem gesetzlich ab-
gegrenzten Anbaugebiet
Zu keltern und das kom-
promisslose Bekenntnis
zu Qualitat, Ursprung
und Reinheit sind obers-
tes Prinzip. Der Name
geht auf Leuthold |. von
Kuenring (1243-1313)
zurlick, der als ,oberster
Schenk in Osterreich”
galt. Das Herzstiick

- seiner Besitzungen ent-

sprach dem des heutigen
Weinanbaugebietes
Wachau. Der Vinea Wach-
au gehdren heute rund
200 Weinbaubetriebe

an. Die Mitgliedsbetriebe
kategorisieren ihre Quali-
tatsweine in Steinfeder,
Federspiel und Smaragd.

Fruchtig und
duftig: Steinfeder

Fruchtiger Charme und
ein Alkoholgehalt von
maximal 11 % Vol. kenn-
zeichnet den ,leichtesten
Typus" der Wachauer
Spitzenweine: die Stein-
feder. Der Name selbst
kommt vom , Steinfeder-
gras” (Stipa pinnata), das
in unmittelbarer Nachbar-
schaft zu den Reben, auf
den Terrassen der Wach-
auer Weinberge wachst,
und in seiner Struktur
ebenso federleicht und
duftig ist wie der namens-
gleiche Wein.

Der klassische
Wein: Federspiel

Ein nuancenreicher
und starker Charakter
zeichnet diesen klassisch
trockenen Wein (maximal
vier Gramm Restzucker)
aus. Als Federspiel wer-
den Weine mit einem
Mostgewicht ab 17° KMW
und einem Alkoholgehalt
Zzwischen 11,5% und
12,5% Vol. bezeichnet.
Der Name ,Federspiel”
stammt von der Falken-
jagd (das Zuruckholen
des Beizvogels), eine In
friheren Zeiten in der
Wachau beliebte Form
herrschaftlicher Jagd.

Spitzenklasse:
Smaragdweine

Zweifelsohne die
Konigsklasse der Wach-
auer Spitzengewachse.
Diese héchste Kategorie
beginnt ab 12,5% Vol.
Alkohol. 1986 wurde
dieser Begriff erstmals
verwendet und steht
heute fir das Beste und
Wertvollste, das die
Wachau zu bieten hat.
Viele Smaragd-Weine z&h-
len heute zu den interna-
tionalen ,Monumenten®“.
Das Mindestmostgewicht
betragt hier 18,2° KMW,
womit klar ist, dass diese
Kreszenzen nur in den
sonnigsten Rieden der
Wachauer Terrassenland-
schaft gedeihen. Der Na-
me ist zuruckzufthren auf
die Smaragdeidechse,
die sich besonders in der
Sonne neben den Rebstd-
cken an den Wachauer
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Im neu renovierten Kel-
lerschlossl in Diirnstein
fand Anfang November

besten Griinen Veltliner

eine Blindverkostung der

{GV) und Rieslinge statt.

Von PETER
WEIRATHER

Im Mittelpunkt standen
die Jahrginge 2005 und
2004. Verkostet wurden
ausnahmslos Smaragd-
weine oder vergleichbare
Qualititen, wie etwa der
,GV Hoherreck 2004 vom
Tegernseerhof — Franz Mit-
telbach. Weil er kein Vi-
nea Wachau Mitglied ist,
darf er seine Weine nicht
als Smaragd bezeichnen.

Kriftige Wiirze

Trotzdem  war sein
GV einer der Besten. Ein
Kraftlackel mit lebendiger
Sdure, bei dem die Wiirze
noch etwas dominiert, da-
hinter entdeckt man exoti-

sche Fruchtankldnge.

der ,GV Spitzer
2004

Spitzenreiter war auch
Point
von Johann Do-
nabaum. Ein etwas breit-

Die Smaragdweine der Wachau haben mzﬁm_,:m:csm_mm Spitz

Zwischen Marille

und feiner Wiirze

schultriger Typ mit viel
Wiirze und enormer Dich-

te. Eine Uberraschung war .

der ,GV Steiger 2004" von
Heinz Sigl, der durch Ele-
ganz, Schmelz und schéne
Apfelaromen gefiel.

Der ,, GV Smaragd Honi-
vogl” von Franz Hirtzber-
ger zdhlt immer wieder zu
den Top-Vertretern dieser
Gegend. Das gilt zu Recht
auch fiir den Jahrgang
2005. Ein sehr komplexer
Tropfen, der gewaltigen
Druck am Gaumen ent-
wickelt. F.X. Pichler war
mit ,GV Smaragd Loibner
Berg 2005“ vertreten und
landete damit auch im
Spitzenfeld.

Knapp dahinter folgten
»,GV Smaragd Achleiten”
von Karl Stierschneider,
+GV Smaragd Achleiten”
von Jamek und ,GV Sma-
ragd Kollmitz" von Mach-
herndl. i

Spitzenreiter bei den
Rieslingen war der ,Ries-
ling Smaragd Klaus 2005
von Jamek. Mineralitit
pur springt einem da aus
dem Glas, ein sehr dich-
ter und fruchtiger Wein

enniveau. Foto; Vinea Wachau

mit Finesse. Straffe Struk-
tur und hohe Mineralitét
kennzeichnen den ,Ries-
ling Smaragd Achleiten
2004" vom Kartduserhof
Stierschneider. Der Wein
bleibt sehr lang am Gau-
men hdngen.

Klare Frucht

Auch beim Thema
Riesling trumpfte der Te-
gernseerhof mit ,Riesling
Kellerberg 2005 auf. Klare
Aromen von Pfirsich und
Marillen pridgen den kréf-
tigen ,Riesling Smaragd
Steinertal 2005” von Leo
Alzinger. Der ,Riesling
Smaragd Dumsteiner Frei-
heit 2004” von Johann
Schmelz gefdllt wegen sei-
ner schonen Marillennase
und seiner klaren und sau-
beren Frucht am Gaumen.

Weitere  Spitzenreiter:
,Riesling Smaragd Ach-
leiten 2005” von Prager,
,Riesling Smaragd Setzberg
2005” von Johann Dona-
baum, ,Riesling Smaragd
Kimberg 2005" von Heinz
Sigl und ,Riesling Smaragd
Hochrain” von Franz Hirt-
zberger.

_mnatiirliche

Wachauer Weine sind naturbelassen

Codex Wachau
zum Abgrenzen

Am 11. Mai 2006 prokla-
mierte die Vinea Wachau
den ,,Codex Wachau®“. Sei-
ne wesentlichen sechs
Saulen sind:

Fir die Mitglieder der
Vinea Wachau ist ein stren-
ges Herkunftsprinzip ver-
pflichtend. Sie diirfen Wein
ausschliefllich aus dem
Weinanbaugebiet Wachau
keltern und auch nur im
Weinanbaugebiet Wachau
abfiillen. Wachauer Quali-
titswein darf nicht im Fass
oder Tank auflerhalb der
Wachau verkauft werden.

Keine Anreicherung

Die Vinea-Winzer ver-
zichten auf jegliche Anrei-
cherung. Das von Natur
und Jahrgang vorgegebene
Reifepotenzial und der dar-
aus resultierende natiirliche
Zuckergehalt der Trauben
ist allein fiir die Qualitédt im
Glas bestimmend.

Die Vinea-Winzer ver-
zichten auf jegliche Kon-
zentrierung. Das heifit, die
Zusammenset-
zung von Trauben, Most
und Wein darf nicht durch
technische Verfahren verdn-
dert werden.

Es findet garantiert keine
Aromatisierung statt. Das
heifit, die Wachauer Win-
zer verzichten auf jede Ver-
falschung der natiirlichen
Aromenstruktur - weder
Barriqueeinsatz, Holzchips

oder Tanninpulver sind ge-
stattet.

Es findet garantiert keine
Fraktionierung  statt. Das
Zerlegen des Weines in seine
Einzelbestandteile (etwa mit-
tels , Spining Cone Column/
Schleuderkegelkolonne”)
und das willkiirliche Wie-
derzusammensetzen ist
bereits in manchen wein-
bautreibenden Lindern ge-
stattet — die Vinea-Winzer
halten diese Technik jedoch
als Verrat an der Natur und
machen davon keinen Ge-
brauch.

Natur und sonst nichts!
Die  Vinea-Winzer  ver-
zichten in den Kategorien
Steinfeder, Federspiel und
Smaragd auf viele Moglich-
keiten der modernen Wein-
wirtschaft, das heifst Mani-

pulationen wider die Natur.

Ausschliefilich Handlese
und spate Ernte fithren zu
hochster Qualitit und Au-
thentizitdt. Naturbelassen-
heit ist das oberste Gebot!

Strenge Kontrolle

In Zukunft werden
sich alle Vinea-Winzer ei-
ner sehr strengen Selbst-
kontrolle unterwerfen. Wer
den ,Codex Wachau” - aus
welchen 'Griinden auch im-
mer — nicht in der Lage ist
einzuhalten, wird seinen
Wein weder als Steinfeder,
noch als Federspiel oder
Smaragd kategorisieren
diirfen.

oder satirische Weise den Wachauer Wein.

Kellerschlossl wie neu

Das Kellerschidssl, im Besitz der Freien Weingart-
ner Wachau in Dirnstein, ist ein 1715 von Jakab
Prandtauer erbautes Kleinod, dessen Renovierung,
nun abgeschlossen ist. Jedes Detail des Deckenstu-
ckes und der Deckenfresken verherrlicht auf ernste

Foto: FPWW

FWW auf
Erfolgskurs

Die Freien Weingdrtner
Wachau (FWW) sind zu-
mindest in punkto Qualitat
die erfolgreichste Weinbau-
genossenschaft Osterreichs.
750 Mitglieder bewirtschaf-
ten 550 Hektar Weingirten.
Die FWW fiillen rund drei
Millionen Flaschen Wein.
Fir die Spitzenqualititen
sind unter anderem die ex-
trem niedrigen Ertrige von
39 bis 55 hl/Hektar verant-
wortlich. Spezialititen sind
eichenfafigelagerte =~ Wein-
und Geldgerbrinde. Unter
der neuen Fihrung von Ob-
mann Hans-Georg Schwarz
und Geschiftsfiihrer Roman
Horvath konnten die FWW
wieder an die Erfolge friihe-

Leinkatender Wachau

5. Mai 2007

Steinfeder Night;

Die Steinfeder Night wird am
5. Mai ab 18 Uhr im Schloss
Spitz gefeiert.

| Mehr Infos finden Sie unter
Ess.sgmm- achau.at oder
02713/ 30000 12

Seminare fiir Weinliebhaber:
Das vollstandige Seminar-
programm kdnnen Sie bei
der Weinakademie Osterreich

| kostenlos anfordern,

Info Tel. 02685/6853

| oder 02732/87612

| www.weinakademie.at

| " Wettare Veranstaitungen rund um dan Weln
| finden Sié wie immer ualar:

us
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Wo sich am siidlichen Do-
nauufer das prachtvolle
Stift Melk erhebt, beginnt
die Wachau. Seit 2000
tragt sie die Auszeichnung
UNESCO-Weltkulturerbe.

Das international re-
nommierte Weinbaugebiet
Wachau umfasst 1390 Hek-
tar Rebfliche auf verwitter-
tem Urgestein. Hauptsorten
sind Griiner Veltliner und
Riesling. Uralte, steile Reb-
terrassen prdgen das Bild
und geben einen Eindruck
von der harten Arbeit der
Winzer. ]

Beliebte Reiseziele sind
Orte wie Spitz, Weilenkir-
chen, Joching oder Loiben
mit liebevoll restaurierten
Hiusern. Dirnstein  mit
dem weithin sichtbaren
Turm der Stiftskirche und
der Ruine hoch iiber dem
Stidtchen hat bis heute viel

Atmosphire bewahrt.
Ausflug in die Wachau
Zur Marillenbliite im

Frithling ist die beste Zeit
tiir Wanderungen oder Rad-
touren. Aus einem anderen
Blickwinkel genief3t man die
Wachau bei einer Schifffahrt
entlang der beriihmten Rie-
den.

Die Griinen Veltliner und
Rieslinge sind unvergleich-
lich. Schon bei den leichten,
frischen Weinen spiirt man
die klingende Frucht von
Pfirsich und Marille, ent-
sprechend ausgeprigter bei
den kréftigeren bis monu-
mentalen Weinen. Uppiger
Schmelz, vibrierende Kraft,
Fleganz und Terroir sind es,
die Weine aus der Wachau

e

zu weltweit gesuchten Rari-
titen machen.

Pannonische Wérme
sttomt aus der im Osten
gelegenen Tiefebene das
Donautal aufwidrts und
bringt ideale Weinbaube-
dingungen an die Ufer des
Stromes. Wie ein Spiegel

reflektiert die grofle Was-
seroberfldiche der Donau die
Sonnenstrahlen und mehrt
auf diese Art das Licht, das
die Zuckerbildung in den
Trauben fordert. Das Urge-
stein der Terrassen erwarmt

e PR et !
Diirnstein ist immer einen Besuch wert. Die

sich rasch im Sonnenlicht
und liefert den Reben noch
behagliche Wirme, wenn
die Sonne schon lingst im
Westen versunken ist oder
Wolken sie verdunkeln.
Groff sind die Tempera-
turunterschiede  zwischen
Tag und Nacht in diesem
pannonisch-kontinentalen
Mischklima. Verstarkt wirkt
die Abkithlung noch durch
die kithlen Luftmassen, die
aus den Seitentilermn und
dem raueren Waldviertel im
Norden wie durch gedffnete

Fenster in die Wachau flie-
fen. Das alles sorgt fiir die
unvergleichliche Fruchtig-
keit und Aromenkomplexi-
tdt der Wachauer Weine.

Urgesteinshiden

Bis zu vierhundert Meter
tief grub sich die Donau
im Lauf von Jahrtausenden
in das Gestein. Die turbu-
lente Vergangenheit dieser
Gesteinsmassen  ldflt sich
an den verschiedenartigen
Ausformungen ablesen, die
Gneis, Marmor, Graphit

Weinkatender Wachav
5. & 6. Mai 2007
Wachauer Weinfriihling:

Die Wachauer Winzer laden
jeweils zwischen

10 und 18 Uhr zur
Prasentation ihrer Weine.

Mehr Infos finden Sie unter.
. www.vinea-wachau.af oder.
02713/30000 12

Seminare fiir Weinliebhaber:

© Das vollstandige Seminar-

programm konnen Sie bei

der Weinakademie Osterreich

kastenlos anfordern,

| Info Tel. 02685/6853

_ oder 02732/87612
www.weinakademie.a
i;ﬁgnuga&s.as;

| linden Sie wie immer unter;

Fotas: FPWG/Riha, FWW

und andere Mineralien zum
Vorschein bringen. So kann
der geologische Aufbau auf
engstem Raum stark variie-
ren und dadurch auch die
Weine.

Zu den bekanntesten
Wachauer Toplagen zdh-
len Tausend-Eimer-Berg in
Spitz, die Riede Achleiten in
Weilenkirchen, der Keller-
berg in Diirnstein oder der
Loibenberg in Loiben. Be-
rithmt sind die Riede Klaus
in Weiflenkirchen und Sin-
gerriedel in Spitz.

Diirnstein
und Spitz

Die Namen Loéwenherz
und seines Begleiters, Singer
Blondel, sind heute noch
allgegenwirtig in Diirnstein.
1192/93 wurde der englische
Konig Richard [. Lowenherz
im Auftrag des Babenbergers
Leopold V. auf der Burg in
Diirnstein gefangen gehal-
ten. Ein Anteil des Losegelds
trug im 13. und 14. Jahr-
hundert zum Aufschwung
von Diirnstein bei, das 1347
zur Stadt erhoben wurde.
Die &lteste Wachauer Sied-
lung ist allerdings Spitz, die
ersten Hinweise datieren aus
dem Jahr 830. Das gotische

Spitzer Rathaus aus dem 14.
Tahrhiindart 13nAd Aia Dfare
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Wechselhafter
Riesling

Der Riesling wird oft
als edelste WeiBweinre-
be der Welt bezeichnet.
Vermutlich hat der Ries-
ling seinen Ursprung im
Rheintal, man nennt ihn
auch Rheinriesling. Erst
ab dem 18. Jahrhundert
begann sein Aufschwung.
Damals erkannte man,
dass es sich um eine
sehr spatreifende Sorte
handelt. Vorher wurde er
oft viel zu frih geerntet.
Der Riesling stellt sehr
hohe Anspriche an die
Lage und braucht einen
schonen Herbst. Der
Riesling unterliegt in den
ersten drei bis vier Jahren
sehr grofien Schwankun-
gen. Er kann dann mit-
unter sehr verschlossen
sein, um sich ein halhes
Jahr spater wieder schon
Zu offenbaren.

Graner Veltliner
und scharfe Kiiche

Heute gilt der Grine
Veltliner als urdsterreichi-
sche Sorte. Woherer
stammt, ist ungeklart.
Die Vermutung, dass
die Rebsorte aus dem
Valtellina in Norditalien
stammt, wurde nie besta-
tigt. Im 18. Jahrhundert
war die Sorte nordlich der
Donau heimisch. Mit dem
Roten oder Frihroten
Veltliner hat sie aufer
dem Namen nichts ge-
meinsam. Dass Griiner
Veltliner gut zum Wiener
Schnitzel passt, ist nur
eine Seite. Auch mit der
asiatischen Klche ver-
tragt er sich sehr gut.

Gutes Essen und
Trinken

iz AV

Das renovierte Schloss
Diirnstein bietet Kiiche
und Logis auf hochstem
Niveau.

Foto: Schloss Dimstein

Guter Wein verlangt gu- |
tes Essen. In der Wachau
findet man einige Lokale,
die hohen Anspriichen ge-
recht werden. Zur absolu-
ten Spitze zahlt das Land-
haus Bacher in Mautern.
Der Loibnerhof in Unter-
loiben und das Schloss
Dirnstein sind ebenfalls
haubengekronte Lokale.
In Weienkirchen ist die
Auswah| mit Donauwirt,
Florianihof, Heinzle,
Holzapfel’s Prantauerhof
und dem beriihmten Ja-
mek besonders groR.

Wein Wachau
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