TREND
100 TREND

18. Mai 2008 SonntagsZeitung

Prost Nachbar: Die besten Giiinen Veltliner aus Osterreich

Die wichtigste Rebsorte in der Alpenrepublik erfreut sich auch hier zu Lande grcsser Beliebtheit — die SonntagsZeitung hat sich durchs riesige Angebot degustiért
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I‘JFEi Preiskategnrien m

Grund genug flr die Sonntags-
Zeitung, noch rechtzeitig vor der
Euro eine ganze Batterie Grunen
Veltliner zu entkorken. Rund 70
Weine von tiber 20 Handlern, dar-
unter die wichtigsten Spezialis-
ten, wurden getestet. Da sich die
Preise der Weine je nach Stil und
Machart erheblich unterscheiden,
wurde in drei Preiskategorien de-
gustiert: GV bis 20 Franken; GV
bis 30 und GV ab 30 Franken.

Die besten zehn Weine jeder Ka-.
tegorie werden hier mit Bild und
Kommentar vorgestellt. Auf den
ersten Blick uberrascht die grosse
Anzahl gleich lautender Noten.
Das ist nicht auf mangelndes Dif-
ferenzierungsvermogen zuruckzu-
fiihren, sondern auf die Ausgangs-
lage: Die Teilnehmer wahiten ihre
Weine selber aus. Es hatte ihrem
Urteilsvermogen beziehungsweise
ihrem Angebot ein miserables
Zeugnis ausgestellt, hatten sie
schlechte Weine vorgestellt.

Vome rangiert, was bei gleicher
Note gunstiger ist. Dadurch ergibt
sich eine vom Preis beeinflusste
Rangliste. Weine, die ebenfalls gut
punkteten, sich auf Grund eines
hoheren Preises aber nicht unter
die zehn besten schieben konn-
ten, sind im Internet aufgeschal-
tet. Die Konsultation lohnt sich.

Derzeit bieten unsere Wein-
handler vor allem die Jahrgange
2006 und 2007 an. 2006 ist ein
vorziigliches Jahr mit korperrei-
chen, komplexen, alkoholschwe-
ren Grunen Veltlinern. 2007 hat
mit schlankeren, filigraneren und
eleganteren Weinen reussiert.
Von beiden Jahrgangen finden
sich fabelhafte Vertreter in der
Rangliste.

Nicht ganz iberraschend setzte
sich Bernhard Ott aus Feuers-
brunn gleich in zwei Kategorien
an die Spitze. Ott hat sich mit
Haut und Haar dieser Leitsorte
verschrieben. Rund 90 Prozent
seiner Produktion entfallen dar-
auf, Er gilt in Osterreich als der
Griiner-Veltliner-Spezialist.

Die Weine wurden von Martin
Kilchmann nach der bewahrten
20-Punkte-Skala bewertet. 14 bis
16 Punkte bedeuten darauf «gut«;
16 bis 18 «sehr gut»; liber 18
Punkte «hervorragend». Mehr
empfehlenswerte Testweine unter
www.sonntagszeitung.ch/trend
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Smaragd
« ZOrnberg

2006,

Sighardt

Donabaum
18 Punkte
30 Franken

Mittleres Grun-
gelb; lebendige,
wiirzige Nase,
frisch, mit Tiefe,
gelbe Frichte; im
Geschmack kraft-
voll, dicht, kon-
zentriert, Frucht-
siisse, saftige
Saure; endet lang
auf Mineralitat
mit einem Hauch
Susse. Kraftvoller,
aber lebendiger,
vifer, sehr natur-
licher Griiner
Veltliner.

Von Vino, Fehraltorf,
Tel. 044954 1758,
www.vonvino.ch

Rosenberg
« Reserve
2006,
Bernard Ott,
Wagram
18,5 Punkte
42 Franken

Kraftiges Gelb;
reichhaltiges
Bouquet, rauchig,
wurzig, gelbe
Friichte, tropische
Noten; im Gau-
men kraftvoll mit
viel Schmelz,
saftige Saure, po-
tent, aber nicht
schwerfallig;
kaum enden wol-
lendes Finale. Ein
kapitaler, finesse-
reicher Griiner
Veltliner mit
langer Lebens-
erwartung.

2 November
« 2006,
Hiedler, Kamptal
17,5 Punkte
26.50 Franken

Mittleres Grun-
gelb; wiirzig-flo-
rales Bouquet,
gruner Apfel,
Zitrusfriichte; im
Gaumen Ananas,
opulent, aber
frisch, saftige Sau-
re, viel Fruchtsus-
se; langer Nach-
hall und Eindruck
von Susse. Sehr
lebendiger,
frischer, konzent-
rierter Gruner
Veltliner, sehr zu-
verlassig und Ver-
trauen erwe-

. ckend.

Haus Osterreich,
Luzern,
Tel. 04122006 44,

W,

Smaragd Ré-
« 5erve 2006,
Leo Alzinger,
Wachau
18,5 Punkte
45.50 Franken

. Mittleres Gelb; in

der Nase verhal-
ten, Honig,
tiefgrindig, raffi-
niert, Dorrbirnen-
nuancen; enorm
viel Extraktstisse
im Geschmack,
komplex, kraft-
voll, aber noch
ziemlich ver-
schlossen, diskret
Kohlensaure;
endet lang und
noch leicht bitter.
Ein monumen-
taler Griner Velt-
liner, wird sich
noch verbessern.

Haus Osterreich,
Luzern,

Tel. 04122006 44,
www. haus-oester-
reich.com

Advinum,
Wolfhausen,

Tel. 0552433534,
www.advinum.ch

Dechant Alte
« Reben 2007,
Jurtschitsch,

Kamptal
17,5 Punkte
28.50 Franken

Mittleres Stroh-
gelb; in der Nase
wiurzige Griiner-
Veltliner-Aromen,
verhalten, eher
diskret; im Gau-
men kraftig, viel-
schichtig, gut
gepufferte Saure;
endet mineralisch
mit spurbarer
Restsusse. Im
Moment noch
diskreter, junger
Wein, der sich
gewiss sehr posi-
tiv entwickeln
wird.

Goliath 2006,
« Birgit
Eichinger,
Kamptal
17,5 Punkte
29.70 Franken

Mittleres Gelb; im
Bouquet verhal-
ten, reiffruchtig,
wurzig, diskret
Bratapfel; im
Gaumen wuchtig,
konzentriert,
Caramel, sehr
reife Frucht, ein
Hauch Kohlen-
saure, Extrakt-
susse; endet lang

- auf diskreter Stus-

se. Ein monumen-
taler, kraftvoller
Gruner Veltliner
mit einem Hauch

Botrytis.

Fischer, Sursee,
Tel. 0419251190,
www.fischer-weine.
ch

Lamm 2006,
« Hannes
Hirsch,

Kamptal
18 Punkte

38.50 Franken

Mittleres Gelb; in

der Nase leicht

reduktiv, braucht
Luft, dahinter
verbirgt sich Tie-
fe; im Geschmack
sehr konzentriert,
opulent, viel-
schichtig, saftige
Fruchtsaure,
daneben Kohlen-
saure, enorm
extraktreich; im
langen Abgang
reife Fruchtsiisse.
Dichter Gruner
Veltliner, braucht
noch Reifezeit,

Heuberger, Ziirich,
Tel. 0442811161,
www.winesofdesire.
com

Lamm 2006,
» Schloss
Gobelsburg,
Kamptal
18 Punkte
39.50 Franken

Mittleres Gelb;
viel pfeffrige
Wiurze in der
Nase, tiefgriindig,
reife, gelbe Stein-
friichte, Ananas,
faszinierend viel-
schichtig; im
Gaumen sehr
dicht, minera-
lisch, frisch, ele-
gant, gebiindelte
Aromatik; endet
lang und frisch.
Sehr praziser,
mineralischer
Gruner Veltliner
von barocker

jetzt dekantieren..  Fiille.
Advinum, Baur au Lac, Urdorf,
Wolfhausen, Tel. 0447770505,

Tel. 05652433534,
www.advinum.ch

www.bauraulacwein.
ch

5 Smaragd
« Achleiten

2006, Domane
Wachau, Wachau
17,5 Punkte
29.80 Franken

Mittleres Grun-
gelb; in der Nase
ein Hauch Botry-
tis, verhalten, mit
Beluftung tief-
grundig; im
Gaumen mittel-
gewichtig, gut
stiitzende Saure,
unaufdringlich,
erfrischende Mi-
neralitat; mittel-
lang im Abgang
und leicht bitter.
Eleganter, aus-
gewogener Grii-
ner Veltliner mit

Zukunft.

Wyhus Belp, Belp
Tel, 0318104141,
www.wyhusbelp.ch

Smaragd
= Schiitt 2006,
Knoll, Wachau
18 Punkte
4£1.20 Franken

Mittleres Gelb; in
der Nase viel
Tiefe und Wiirze,
Botrytis, reifer
Apfel; kraftvoll
im Gaumen, reife
Saure, sehr mine-
ralisch, leichte
Botrytis; endet
sehr fein und
nachhaltig. Ein
klassischer,
tiefgriindiger
Griner Veltliner
aus der Wachau,
der legendaren
Familie Knolls
Visitenkarte,

sollte noch reifen.

Advinum,
Wolfhausen,

Tel. 05524335 34,
www.advinum.ch

6 Privat 2006,

= lhomas
Leithner, Kamptal
17,5 Punkte
30 Franken

Mittleres Grun-
gelb; intensives
Bouquet, gelbe
Fruchte, auch
Agrumen, Mango
reintonig; im
Gaumen dicht,
gradlinig, kraftig,
vielschichtig,
lebhafte, gut
stiitzende Saure;
im Abgang gute
Lange, ein Hauch
Bitterkeit vom
Alkohol. Kon-
zentrierter, nach-
haltiger Griiner
Veltliner mit
Schmelz.

Von Vino,
Fehraltorf,

Tel. 044 954 17 58,
www.vanvino.ch

Achleiten
« Smaragd
2007,
Prager,
18 Punkte
44 Franken

Mittleres Grun-
gelb; im Bouquet
kraftig, tief-
grindig, wirzig,
mineralisch mit
einem Hauch
Agrumen; im
Gaumen dicht,
markante, fili-
grane Fruchtsau-
re, auch Kohlen-
saure, grosse
innere Konzent-
ration; saftig und
mineralisch im
Abgang. Aus-
druckstarker, ter-
roirgepragter
Griiner Veltliner.

Pfarrwein-

« garten 2006,
Buchegger,
Kremstal
17 Punkte
22.50 Franken

Mittleres Griin-
gelb; in der Nase
verhalten, gelbe
Friichte, Birnen,
Honigmelonen,;
im Gaumen kon-
zentriert, viel
Stoff und Extrakt-
susse, passende
Fruchtsaure, ein
Hauch Kohlen-
saure; endet lang
mit leise wahr-
nehmbarer Rest-
susse. Opulenter,
aber frischer Grii-
ner Veltliner.

Simone Lanz,

St. Gallen,

Tel. 0712452612,
WIWW,
weinesimonelanz.ch

Lamm 2006,
» Brindlmayer,
Kamptal
18 Punkte
46 Franken

Mittleres Gelb;
im tiefgrundigen
Bouquet viel
Frische, Agru-
men, ein Hauch
Bratapfel; im
Geschmack inten-
sive Fruchtsiisse,
raffinierte Wiirze,
saftige Saure,
komplex; enorm
langer Nachhall
mit Reststisse.
Grosser barocker
Gruner Veltliner,
der sich noch
gewaltig verbes-
sern wird, an

der Grenze im
Alkohol.

Selection Schwander,

Zirich,

Tel. 04343311117,
www.selection-
schwander.ch

Martel, St. Gallen
0712269400,
www.martel.ch

Berg Vogel-
= Sang 2007,
Brindlmayer,
Kamptal
17 Punkte
23 Franken

Helles Griingelb;
frisch und klar im
Bouquet, Zitrus,
griine Apfel; im
aromatischen
Gaumen grad-
linig, frischfruch-
tig, mineralisch,
saftige Frucht-
saure, auch Koh-
lensaure, schnor-
kellos; mittlere
Liange. Ein ele-
ganter, knackiger,
reintoniger
Griiner Veltliner,
dessen Kohlen-
saure noch etwas
stort.

Martel, 5t. Gallen,
0712269400,
www.martel.ch

8 Kaferberg
= 2006,
Fred Loimer,

Kamptal
17,5 Punkte
33.50 Franken

Mittleres Griin-
gelb; im Bouquet
verhalten, an-
getonte Tiefe,
tropische Fruchte,
Frische; im Ge-
schmack dicht,
kraftig, wahr-
nehmbare
Kohlensaure, aber
saftig und frisch;
filigran und ver-
fihrerisch im
nachhaltigen
Finale. Minera-
lischer Gruner
Veltliner mit
Entwicklungs-
potenzial.

Advinum,
Wolfhausen,

Tel. 0552433534,
www.advinum.ch

Erlesenes
« 2006, Franz
Turk, Kremstal
17 Punkte
23.50 Franken

Mittleres Griin-
gelb; in der
frischen Nase
wiirzig, sehr
typisch, tiefgriin-
dig; im ausgewo-
genen Gaumen
mittelgewichtig,
saftige Saure,
gewisse Minerali-
tat; endet auf
guter Lange und
trocken. Rein-
toniger, saftiger,
schnorkelloser
Griiner Veltliner,
animiert zum
Trinken.

Haus Osterreich,
Luzern,

Tel. 04122006 44,
VAW,
haus-oesterreich.
com

Schnabel
= 2007,
Sepp Moser,
Kremstal
17,5 Punkte
33.90 Franken

- Mittleres Grun-

gelb; in der Nase
wurzig, gelber
Apfel, Grapefruit,
Caramel, aus-
drucksstark; im
Gaumen weiche
Fiille, etwas Holz,
Extraktsusse, de-
zente, passende
Saure; endet lang
mit diskreter
Siisse. Komplexer,
schmelziger
Gruner Veltliner,
bereits jetzt sehr
angenehm zu
trinken.

Nauer,
Bremgarten,

Tel. 056 64827 27,
www.nauer-weine.ch

1 . Maulbeer
. park 2006,

Fritz Salomon,

Donauland

17 Punkte

23.50 Franken

Mittleres Griin-
gelb; im Bouquet
leichter Brat-
apfelton, wiirzig,
auch Caramel; im
Gaumen ange-
nehm schlank,
saurebetont,
ziemlich viel
Kohlensaure, be-
reits reife Noten;
endet nachhaltig
und leicht bitter.
Ein eigenwilliger,
mineralischer
Griner Veltliner

fur Liebhaber.

Simone Lanz,

S1. Gallen,

Tel. 0712452612,
WWW.
weinesimonelanz.ch

1 0 Grub

« 2006,
Schloss
Gobelsburg,
Kamptal
17,5 Punkte
34.50 Franken

Mittleres Griin-
gelb; opulente
Nase, ein Hauch
Vanille, reife
gelbe Fruchte,
rauchig, tief-
griindig; im Ge-
schmack kraftig,
wiurzig, schon
harmonisch, ein
Hauch Kohlen-
saure; endet lang
und mineralisch.
Mustergultiger,
korperreicher
Gruner Veltliner
mit Rasse und
Zukunft.

Baur au Lac,

Urdorf,

Tel. 044 7770505,
www.bauraulacwein,
ch



