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Savoir-

(Soldener Boden

Thre Schénheit allein lockt schon zum Besuch. Dank dem einzigartigen
Mikroklima und den exzellenten Boden ist die Wachau in Osterreich
jedoch weit mehr: eines der grossartigsten Weinanbaugebiete der Welt.

Von Martin Kilchmann (Text)
und Simon Koy (Folos)

=] ut beraten ist, wer den Singerrie-
del mit solidem Schuhwerk be-
M steigt. Der Weg ist schmal und
verlaufi steil den Berg hoch. Die Aussicht
von den kleinrdumigen Terrassen aus ins
Tal lohnt indes die Anstrengung: Der
Blick schweift iiber ein gewaltiges Amphi-
theater von golden verfirbten Rebzeilen
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und endet am Horizont, wo glitzernd und
trige die Donau voriiberzieht.

Franz Hirtzberger fithrt uns in diesen
spektakuliren Rebberg oberhalb seines
Weinguts im idyllischen Wachauer Dorf
Spitz. Hie und da kostet er eine Riesling-
traube. Seine Augen glinzen. Die Weinlese
steht bald an. Die Aussichten auf einen
prichtigen Jahrgang sind ausgezeichnet.

Der Weinberg Singerriedel trigt seinen
Namen nach den zirpenden, singenden

Grillen in seinen Terrassen. Die steile
Siidexposition, der karge Boden und ein
einzigartiges Mikroklima machen ihn zu
einem Grand Cru, der im selben Atemzug
mit den anderen grossen Wachauer Lagen
wie Achleiten, Kellerberg, Schiitt oder Loi-
benberg genannt wird.

45 Grad heiss kénne es im Sommer am
Singerriedel werden, erzihlt Franz Hirtz-
berger. Doch die Niichte sorgen mit fri-
schen Winden vom nérdlichen Waldvier-
tel regelmissig fiir Abkithlung. Das er-
klirt die Verbindung von Cpulenz und
Eleganz, die Hirtzbergers Riesling vom
Singerriedel auszeichnet.

Die Wachau, dieses rund 3o Kilometer
lange Flusstal zwischen dem weltberithm-
ten Benediktinerstifi Melk und dem ebenso
geschichtsirichtigen Stift Gdttweig, gehdrt
zu den grossartigsten Weingebieten der
Welt. Die schroffe Schonheit ihrer Land-
schaft ist auch der Unesco aufgefallen: Seit
2000 firmiert sie als Weltkulturerbe.

Die Wachau ist ganz in weisser Hand.
Riesling und Griiner Veltliner sind die
Hauptrebsorten des 1300 Hektar grossen
Anbaugebiets. Nirgendwo in Osterreich
erreichen ihre Weine eine dhnlich begeis-
ternde Dichte, aromatische Ausdrucks-
leraft und Mineralitit.

Zwei Grossklimazonen beeinflussen das
lokale Klima: Von Westen her dringt atlan-



G
o

W#phgnilgr ldy!lq:'fsﬁ’i!; mit.de

- == T . -




Savoir-vivre Wein: Wachau

Codex Wachau
Regulierte
Urspriinglichkeit
Mit dem Manifest setzen die

Wachauer auf natlirliche
Weinzubereitungspraktiken.

= ie Wachau mit ihren Terrassen-
lagen, den verschiedenen Urge-
= steinshdden und dem von Do-
nauschleife zu Donauschleife wech-
selnden Mikroklima kann nicht
anders als «den Fokus des Weingar-
tens ins Glas bringen», sagt Toni Bo-
denstein vom Weingut Prager.

Bodenstein ist deshalb ein scharfer
Kritiker eines 2005 zwischen den USA
und der EU ausgehandelten Weinab-
kommens. Dieses erlaubt kiinstliche
Weinbereitungspraktiken wie die Zu-
fiigung von Holzchips, die Aromatisie-
rung des Weins durch Enzyme oder
Tanninpulver oder die Fraktionierung
des Weins, die ihn in seine Bestand-
teile zerlegt und danach gezielt auf
eine gewiinschte Geschmacksrich-
tung hin wieder zusammensetzt.

So behiibig die Osterreicher sein
kidnnen, in diesem Fall reagierten sie
tiberraschend schnell: Mit Toni Bo-
denstein als geistigem Vater wurde
der «Codex Wachau. Die Charta des
reinen Weines» geschaffen und von
allen 200 Mitgliedern des Schutzver-
bands Vinea Wachau Nobilis Dis-
trictus unterschrieben.

Im Manifest steht: «Fiir die Vinea
Wachau ist Wein ein absolut naturbe-
lassenes Produkt, das fiir sein Ur-
sprungsgebiet steht und dessen Ei-
genarten in sich vereint. Der Codex
Wachau heisst; klares Bekenntnis zur
naturbelassenen  Weinproduktion
(...). Klares Nein zur Verwendung von
durchaus zuldssigen chemischen
Verdnderungsprozessen oder ge-
schmacksverindernden Zugaben.»

Daraus folgen fiinf Gesetze: Anrei-
cherung mittels Zucker (Chaptalisie-
rung) oder Mostkonzentrat verboten;
strengstes Herkunftsprinzip (Wein darf
nur aus dem Anbaugebiet Wachau
gekeltert werden}; keine kiinstliche
Konzentration des Mostes durch Va-
kuumdestillation, Umkehrosmaose oder
Krioextraktion: keine Aromatisierung
durch Barriques, Chips oder Tannin-
pulver; keine Fraktionierung.

92 BILANZ 19/2006

Lisst den Wein fiir sich sprechen: EX. Pichler.

tisch geprigte Luft ein und verleiht der
Wachau den gemiissigt kontinentalen Cha-
rakter mit kalten Wintern und heissen, tro-
ckenen Sommern. Grosse Hitzestaus wer-
den vom Donaustrom verhindert, dessen
Wassermassen temperaturausgleichend
wirker.. Von Osten her fliesst warme, pan-
nonische Luft ins Donautal und mildert

Die Winzer tragen ihren Teil
zum Gesamtmosaik bei: In den
steilen Terrassenlagen ist
strenge Handarbeit angesagt.

das Klima in der kalten Jahreshilite, was
den Winzern in guten Jahren erlaubt, ihre
Trauben bis in den November hinein hin-
gen zu lassen und dadurch eine hohe Aro-
makonzentration zu erreichen.

Die zweite Besonderheit der Wachau
sind die humusarmen, verwitterten Urge-
steinsbdden aus unterschiedlichem Mut-
tergestein. Sie zwingen die Reben, tief zu
wurzeln, und bereichern die Weine mit
mineralischen Noten. Durch die stete Zer-
setzung des Gesteins regeneriert sich der
Boden zudem fortlaufend. Es tritt keine
Rebermiidung ein,

Die Winzer schliesslich, die diese Kul-
turlandschaft bewirtschaften, tragen ihren
Teil zum Gesamtmosaik bei. In den steilen
Terrassenlagen ist strenge Handarbeit an-
gesagt. Die Wachauer Winzer sind im Ge-
bietsschutzverband Vinea Wachau Nobilis
Districtus  zusammengeschlossen. Die
Vereinigung zdhlt iiber 200 Mitglieder
und wacht mit strengen Kontrollen {iber
Reinheit, Natiirlichkeit und Typizitit ihrer
Weine. Sie hat die trockenen Weissweine

der Wachau nach ihrem natiirlichen Alko-
holgehalt in drei Klassen eingeteilt und da-
fiir Bezeichnungen gefunden, die durch
ihre Poesie und Originalitit gute Dienste
auch im Weinverkauf leisten:

«Steinfeder», ein federleichtes Gras,
das nur in den Urgesteinslagen der
Wachau wichst, gibt der leichtesten Wein-
kategorie den Namen. Mit einem Alkohal-
gehalt von maximal elf Volumenprozen-
ten gehéren ihr schwerelose, beschwingte,
siurebetonte (Sommer-)Weine mit feinen
Fruchtaromen an.

Mit einem Federspiel wurde einst auf
der in der Wachau beliebten Falkenjagd
der Vogel auf den Handschuh des Falk-
ners zuriickgelockt. Die Kategorie «Feder-
spiel» steht fiir fruchtige, erfrischende
Weine mit bis zu 12,5 Prozent Alkohol
und verbindet den eleganten, spritzigen
Charakter des Steinfeder-Weins mit der
Fruchttiefe der nachfolgenden Smaragde.

«Smaragd» schliesslich heissen die
reichhaltigsten, opulentesten, michtigs-
ten trockenen Weissweine der Wachau.
Sie miissen mehr als 12,5 Volumenpro-
zent Alkohol besitzen und reprisentieren
die oberste Qualititsstufe. Sie wachsen auf
den steilen Terrassen iiber der Donau, wo
sich an warmen Tagen Smaragdeidechsen
sonnen.

Franz Hirtzberger amtet seit Jahren als
rithriger Obmann der Vinea Wachau. Er
tut dies mit angeborener Jovialitit und
nobler Diskretion. Die Namen seiner Mit-
streiter im Vorstand lesen sich wie ein
Auszug aus der Liste der weltweit renom-
miertesten Winzer. In alphabetischer Rei-
henfolge: Toni Bodenstein, Emmerich
Knoll, Franz Xaver Pichler.
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Qutet sich als ::Termlrlst». Toni Bodenstein.

Das famose Winzerquartett gilt als
Synonym fiir den fulminanten Erfolg des
dsterreichischen Weins, der nach der Ka-
tharsis des Weinskandals von 1984 wie
Phénix aus der Asche gestiegen ist. Die
vier Familien sind untereinander eng be-
freundet. Obwohl sie durchaus als Gruppe
wahrgenommen werden, ist jeder Winzer
fiir sich eine eigenstindige, faszinierende
Persdnlichkeit.

Franz Xaver Pichler aus Oberloiben ist
der Alteste in der Runde. Alle nennen ihn
nach den Initialen seiner Vornamen bloss
«Effix», Er ist ein grosser Schweiger vor

dem Herrn und dariiber hinaus ein ruhe-
loser Geist, ein Hintersinner und Griibler.
Bei einer Degustation wihlt er seine
Worte mit Bedacht. Am liebsten sagt er
gar nichts, woraus das schéne Bonmot
entstanden ist: «Der Wein spricht fiir sich,
sagt der F.X.»

Pichler erzeugt je nach Jahrgang zwi-
schen go ooo und 130 coc Flaschen
Riesling, Griinen Veltliner und etwas Sau-
vignon blanc. Seine Weine sind stets sehr
Idar, blitzsauber und wie selbstverstind-
lich. «Grosse Weine sind Weine aus ei-
nem Guss, von vorn bis hinten, es fillt

Wachauer Perlen

Der goldene Herbst hat in der Wachau zu ausgewogenen,
kraftigen sowie langlebigen Weinen gefiihrt. Eine Auswahl.

Griiner Veltliner Federspiel Achleiten,
Jamek: tiefgriindig, mineralisch, stoffig
und extraktsiiss, fabelhafter Federspiel
(Jeggli Weine, Buchs, Tel. 044 844 37 47,
www.jeggliweine.ch, Fr. 18.80).

Griiner Veltliner Federspiel Loibner Frau-
enweingarten, FX. Pichler: wiirzig-pfeff-
rig, mit Frucht und Schmelz, lang (Mdven-
pick, Zug, Tel. 0417668181, Internet
www.moevenpick-wein.com, 22 Fr.).

Griiner Veltliner Smaragd Berglage Loi-
ben, Johann Donabaum: sehr reintdnig,
konzentriert, saftig, —mit Schmelz,
ein Aufsteiger (Martel, St Gallen, Tel.
071 226 94 00, www.martel.ch, 31 Fr.).
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Griiner Veltliner Smaragd Axpoint, Hirtzber-
ger: opulent, mineralisch, saftig, mit grosser
Finesse  {Advinum, Woalfhausen, Tel
055 243 35 34, www.advinum.ch, Fr. 33.30,
Subskriptionspreis bis 20. Navember).

Griiner Veltliner Loibner Steinertal,
Alzinger: sehr typisch, wiirzig, glasklar, vor-
bildlich, mit Understatement {Haus Oster-
reich, Luzern, Tel. 0412200644, Internet
www.haus-oesterreich.cam, 38 Fr.).

Griiner Veltliner Smaragd Schiitt, Knoll:
dicht, lebendig, straff, mineralisch, lang (Ad-
vinum, Fr. 32.85, bis 20. November; Studer,
Luzern, Tel. 041360 4589, Internetadresse
www.studer-vinothek.ch, 38 Fr.).

einem nichts ein, was nicht sein diirfte
und was noch sein miisste», sagt er. Wie
bei ihrem Schépfer liegt ihre Kraft in der
Ruhe, 70 Prozent der Produktion sind
Smaragde. Riesling und Griiner Veltliner
aus dem Dirnsteiner Kellerberg bilden
das Aushingeschild. Der Riesling Unend-
lich (nach seinem nicht enden wollenden
Abgang) und der Griine Veltliner M (ange-
sichts seiner Monumentalitit) sind die
rarsten und teuersten Weine.

Franz Hirtzberger, der mit 150 ooo bis
200 ooo Flaschen etwas mehr Wein pro-
duziert und mit Franz jr. bereits einen
Sohn im Geschift hat, geht in dieser Ein-
schitzung mit seinem Freund Pichler vol-
lig einig. Obwohl er in Spitz Rieslinge von
strahlender Eleganz und Mineralitit er-
zeugt — nicht nur Singerriedel, sondern
auch wunderbaren Hochrain oder Setz-
berg —, zeigt er sich zunehmend enthusi-
asmiert vom Griinen Veldiner: «Der
Griine Veltliner reagiert stirker auf Ter-
roirunterschiede als der Riesling. Sein
geschmackliches Spektrum ist breiter.
Wihrend der Riesling ein gewisses Mini-
mum an Reife verlangt, ist beim Veltliner
vom spritzigen Steinfeder bis zum creé-
mig-extraktreichen Smaragd alles mog-
lich», sagt er.

Hirtzberger ist ein Verfechter des «mni-
nimal winemaking» oder, wie er es aus-
driickt: «Grosse Weine entstehen durch
kontrolliertes Nichtstun.» Naturbelassen-
heit wiire ein anderer Ausdruck dafiir und

Riesling Federspiel Klaus, Jamek; kréftig,
saftig, mit toller Struktur, bekdmmlicher
Esswein (Jeggli Weine, 24 Fr.).

Riesling Smaragd Loibner Steinertal, Alzin-
ger: sehr transparent unq klar, mineralisch,
fast stahlig, lang (Haus Osterreich, 38 Fr.).

Riesling Smaragd Achleiten, Prager-Bo-
denstein: duftig, mineralisch, dicht, pré-
zise, markante S#ure, jung (Sélection
Schwander, Zirich, Tel. 0434331111,
www.selection-schwander.ch, Fr. 49.80}.

Riesling Smaragd Schiitt, Knoll: verhal-
ten, aber grosse Finesse und Eleganz, Ex-
traktsiisse, kein Blender (Advinum, 45 Fr,
bis 20. November; Studer, Luzern, 50 Fr.).

Riesling Smaragd Kellerberg, FX. Pichler:
tropische Friichte, tiefgriindig, sehr kon-
zentriert, saftig, unendlich lang (Haus
(sterreich, 63 Fr.).




wiirde wohl auch von seinem Kollegen
Emmerich Knoll in den Mund genom-
men, wenn der nicht jede Aussage vor-
sichtig abwigen wiirde, um an Priizision
und Verbindlichkeit zu gewinnen. Emme-
rich Knoll wohnt und arbeitet mit seiner
Familie in Unterloiben just gegeniiber
dem patenten Restaurant Loibnerhof.
Knolls Weine mit dem unverkennbaren
Etikett des heiligen Urban, des Schutzpa-
trons der Wachauer Winzer, haben den
Ruf, sich anfinglich zuriickhaltend zu zei-
gen, um sich dann nach einigen Jahren
der Flaschenreifung umso prichtiger auf-
zufichern - beispielhaft verkirpert im
strengen, emnsthaften Riesling und im
Griinen Veltliner von der Lage Schiitt.

Tduscht der Eindruck, oder sind die
grossen Weine des ruhigen, stillvergniig-
ten Emmerich Knoll in den jimgsten Jah-
ren etwas zuginglicher geworden? Er sel-
ber windet sich bei der Frage. «Jo, viel-
leicht ...», ist ihm zu entlocken. Sein Sohn
Emme, auf den dieser sanfte Stilwechsel
wohl zuriickzufiihren ist, signalisiert da
eher Einverstindnis.

Zuriickhaltend und reifebediirftig pri-
sentieren sich in ihrer frithesten Jugend
auch die Gewichse des Weinguts Prager in
Weissenkirchen. Das verdeutlicht schon
der markante Anteil Kohlensiure, den der
in die Familie Prager eingeheiratete Toni
Bodenstein, der jiingste Kopf unserer Elite-
truppe, als Oxidationsschutz seinen berg-
wasserklaren, fadengraden Weinen mitgibt
und der sich im Laufe der Zeit verfliichtigt.

Toni Bodenstein gilt in der Wachau als
radikalster Vertreter des Herkunfisgedan-
kens. Sein hichstes Ziel ist es, moglichst
rein und unverfilscht den Terroircharak-

ter in den Wein zu iibertragen. Er kampft
fiir die Genvielfalt der einzelnen Rebsor-
ten. In dieser Berufung outet er sich rasch
als bekennender «Terroirist». Tritt Boden-
stein zur Runde hinzu, indern sich sofort
Inhalt, Tempo und Intensitit des Ge-

Das famose Winzerquartett gilt
als Synonym fiir den Erfolg
des osterreichischen Weins
nach dem Skandal von 1984.

sprichs. Der Geologe und Bodenkundler
scheint permanent unter Strom zu ste-
hen. Er spricht schnell und mitreissend.
Ein Licheln zwischendurch nimmt fiir
den Charme des Mannes ein. Sein Wissen
ist umfassend und geprigt vom histo-
risch-kulturellen Hintergrund.

Bodenstein gilt als geistiger Vater des
Codex Wachau (siche «Regulierte Ur-
spriinglichkeit» auf Seite g2). Er weiss aber
auch, dass dessen Bestimmungen noch et-
was zahm sind. «Der Codex wird in Zu-
kunft noch verfeinert werden», sagt er dezi-
diert. Er denkt dabei an ein Fremdenzym.-
verbot, an den Verzicht auf Entsiuerung
und Reinzuchthefe. Eine Umsetzung die-
ser Forderungen wiirde schmerzen, die
Einheit der Vinea Wachau auf die wahre
Probe stellen und zeigen, wie ernst es der
Schutzgemeinschaft mit dem reinen Wein
ist, zu dessen Erzeugung sie mit ihren un-
vergleichlichen Weinbergen und Rebsorten
so grandiose Voraussetzungen besitzt.

Martin Kilchmann,
stdndiger Mitarbeiter der BILANZ,
redaktion@bilanz.ch
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