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OSTERREICH

Miraculix
in der

Wachau

Die Flusslandschaft
zwischen Krems an der

Donau und Melk ist mit
Spitzenkochen gesegnet

VON HANS SCHLOEMER

er Stierscheider Erich ist das, was man siid-
D lich der Mainlinie als ein fesches Mannsbild

bezeichnen wiirde. GroR und stattlich, ein
verwegenes Grinsen im Gesicht. Wenn man ihn im
Wald trifft, was in der Wachau sehr leicht passieren
kann, ist er aber ganz bestimmt ohne romantische
Begleitung unterwegs. Meistens griiRt er freundlich
und hockt sich sogleich hinter irgendeinen Busch.
Dann ziickt er eine Schere und schneidet behutsam
Blatt fiir Blatt und Trieb fiir Trieb.

Wer den 43 Jihrigen bei seinem seltsamen Trei-
ben beobachtet, mag ihn fiir eine Art Freizeit-Mira-
culix halten. Ist er aber nicht. Erich Stierschneider,
Musterschiiler vom , Jahrhundertkoch® Eckart Wit-
zigmann, ist Chef de Cuisine im Florianihof in Wo-
sendorf. Wildkriuter sind seine Passion. Hier ein
Waldklee, dort eine Taubnessel. Selbst vor Brenn-
nesseln schreckt er nicht zuriick. ,Die geben ein fei-
nes Siippchen. Am besten mit Zandernockerln ..."

Typen wie Stierschneider gibt es einige in derWa-
chau. Menschen, die mit
Leidenschaft ein Ziel verfol-
gen. Wobei es sich in dieser
gesegneten Region meis-
tens um Essen und Trinken
dreht. Die Wachau, das sind
zuallererst 32 Kilometer Ge-
nuss im vielleicht bezau-
berndsten Flusstal Europas.

Wenn zwischen Krems
und Melk im Friihjahr alle
150 000 Marillenbdume ihre
Knospen bffnen, ist das Do-
nautal eine einzige pastell-
farbene Wolke. Zu den Ma-
rillen gesellen sich blithen-
de Mandelbdume. Und mit
steigenden Temperaturen .

Pfirsiche, Kirschen, Apfel und Birnen. Fiir Nicht-Os-
terreicher: Marillen sind Aprikosen. Aber was fiir
welche! Sie sehen nicht nur htibsch prall aus, sie
schmecken auch ausnehmend siiff und saftig. Die
Marillen sind der ganze Stolz der Wachau. Und was
sie dort alles daraus zaubern: Schnépse und Likore,
Marmelade, Gourmet-Essig, Chutneys und sogar
Naturkosmetik. Von den Knédeln, Desserts und Tor-
ten ganz zu schweigen ...

Stierschneider, nur echt mit Zopf, experimentiert
selbstverstiandlich auch mit der Marille. Doch jetzt
ist er erst mal unterwegs in Sachen Lebensmittel.
Nach Marbach, ins Waldviertel. Eben noch am lieb-
lichen Donauufer, sind wir in wenigen Minuten be-
reits auf 650 Meter Hohe. Stierschneider steuert sei-
nen BMW auf den Hof der Familie Schmidt, weithin
bekannt fiir ihre artgerechte Haltung von Rindvieh.
Wie artgerecht, das erfahren wir sogleich.

Lassig steigt Stierschneider iiber den Zaun der
Kuhweide. Steht dann da wie ein Torero in der Arena
und hat statt Tuch und De-
gen ein duftendes Biindel
Heu in der Faust. Ist es sein
Nachname oder schlicht
die Pose, jedenfalls finden
den Stierscheider gleich
vier Kiihe derart attraktiv,
dass sie mit einem Affen-
zahn angaloppiert kom-
men und ihre zig Tonnen
Gewicht gerade mal 20
Zentimeter vor dem Koch
abbremsen. Der zuckt mit
keiner Wimper. , Die freuen
sich halt", sagt er. Als Bdue-
rin Ingrid Schmidt auch
noch hinzutritt, fangen die
Kolosse an, auf der Stelle zu
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Richard Lowenherz Dle Wachau erlangte als

gefangen eine der altesten Kultur-

landschaften Osterreichs
im Jahr 1994 das Euro-

> i paische Naturschutzdi-
7 i plom und wurde im De-

zember 2000 zum
Unesco-Weltkulturerbe

i gekirt. Von der langen

i kulturellen Tradition auf
¢ Wachauer Boden zeugen
i Funde wie die ,Tanzende
¢ Venus vom Galgenberg*
i (Stratzing bei Krems, um
: 32000 v. Chr.) oder die
i ,Venus von Willendorf*

(Willendorf, etwa 20000
v. Chr.). Um 830 wurde
das linke Donauufer von
Spitz bis Aggsbach erst-
mals als ,Wahowa“ er-
wahnt. Zu Beginn des

i 13. Jahrhunderts ver-

: i fasste ein namentlich

nicht bekannter Dichter
aus dem Donauraum das
.Nibelungenlied”, des-

i sen Handlung teilweise
: in der Wachau spielt.

700 Jahre alte Fragmen-
te dieses Heldenepos
wurden in der Stiftsbiblio-

o i thek Melk entdeckt und

springen. Kiihe, die auf der Weide hiipfen wie kleine
Midchen am Sonntagvormittag! Wer es nicht
glaubt, mag selbst hinausfahren und sich’s anschau-
en.

BloR eine Stunde ist die Wachau von Wien ent-
fernt. Und doch eine ganz andere, eine verwunsche-
ne Welt. Diistere Ruinen und fréhliche Winzerhéfe. :
Kirchen und beriihmte Kloster wie Melk und Gott-
weig und urgemiitliche Landgasthofe. Und natiir-
lich der Wein, der auch mal auf schmalen, Schwin-
del erregend steilen Terrassen wichst.

Steinfeder, Federspiel und Smaragd - die
Qualititsstufen der Wachauer Weiweine klin- {
gen so poetisch wie sie schmecken. Seit der
Zeit der Romer ist die Wachau Weinland.
Heute zdhlt der Griine
Veltliner von Winzern
wie Jamek oder
EX Pichler zur Weltspit-
ze. In den USA ist er Kult. -

Und der Nachwuchs wird womdglich noch
besser. Andreas Lehensteiner ist so ein Jungwinzer
mit einem goldenen Héndchen. Wihrend die Eltern

im Weissenkirchener Weingut eine Ferienpension
bewirtschaften — Stammgast Paul Breitner — macht :

der Sohn Weine zum Niederknien. Noch sind die fei-
nen Tropfen giinstig zu haben.

i sind dort ausgestellt.

Adressen: Winzerhof Le-
hensteiner, Weissenkir-

i chen, Tel.: 0043/27 15

2284, U/F ab 27 Euro;
Schloss Dirnstein, Dirn-
stein, Tel.: 0043/271 12
12, U/F ab 98 Euro,
Menii ab 31 Euro;
Holzapfels Prandtauer
Hof, Joching, Tel.:
0043/27 15 2310,
Hauptgerichte ab elf
Euro, schicke Gutshofsui-

i ten ab 135 Euro fir zwei
Personen mit Traum-Friih-
stlick;

PA ey
Selaurg %

l.h
BLZ/ISADELLA GALANTY

Florianihof, Wasendorf,

Tel.: 0043/27 152212,

Meni ab 29 Euro;
Donauhof, Weissenkir-

Der Weltruhm osterreichischer Weine ist im
Grunde die Folge einer grofen Schweinerei. 1985 e1- !
schiitterte derWeinskandal die Winzerwelt. Skrupel- i
lose Produzenten hatten dem Traubensaft das Frost

schutzmittel Diethylenglykol in groRen Mengen bei-
gemischt, um den Wein zu stifen und sein Aroma zu }
verbessern. Einige Osi-Winzer wanderten ins Ge- :

fangnis, die anderen schlugen neue Wege ein und 0043/27141371.

chen, Tel.: 0043/27 15
2353, U/F ab 45 Euro;
Landhaus Bacher,
Mautern, Tel.: 0043/273
2829 37;

Freie Weingartner Wa-
chau, Dirnstein, Tel.:

setzten konsequent auf Qualitit. Heute hat die :

- - Fortsetzung auf Seite R2

@ Mehr Tipps:
www.wachau.at
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Alpenrepublik eines der strengsten
Weingesetze der Welt.

Auf der Riickfahrt zum Floriani-
hof tritt Stierschneider abrupt auf
die Bremse. ,Schauen’s, die Fichten
mit den hellgriinen Spitzen!" Und
schon macht es wieder ,schnipp”.
Die ganz jungen Triebe verkocht er
zu Sirup. Zum Parfiimieren von
Wildgerichten. Das Aroma ist ver-
bliiffend: Es duftet bloR wunder-
schén nach Tannengriin und kei-
nesfalls nach Erkiltungsbad. Der
Gault-Millau hat den Wald- und Kii-
chenmeister mit zwei Hauben ge-
kront.

Vorteil Wachau: Alles ist so nah
beieinander. Vom Florianihof ist es
nur ein Katzensprung zu Holzapfels
Prandtauerhof in Joching: ein
prachtiger Gutshof mit verwunsche-
nen Arkaden, pralles, sinnenfrohes
Barock von 1696. Und gleich hinter
dem Engelstor beginnt das Paradies.
Die Menschen, die sich hier im Hof
die Friihlingssonne auf die Nase
scheinen lassen, sehen sehr zufrie-
den aus. In den Gldsern funkelt hell-
golden der Veltliner. Es duftet nach
frischgebackenem Kuchen, und das
hitbsche Engelchen vom Service
strahlt mit dem Oleander um die
Wette. Gliickliches Osterreich: Der
Prandtauer-Hof ist genau das, wo-
nach wir sonst im Urlaub immer
verzweifelt suchen. Ein Gasthaus fiir
Herz und Seele. Barbara und Karl
Holzapfel sind die Besitzer.
Charmant, gastlich, warmbherzig.
Nicht nur ihre Kiiche ist weithin be-
rithmt, sie machen auch einige der
besten Weine der Wachau.

Probieren geht iiber studieren

Auch ins malerische Diirnstein
ist es nicht weit. Uber dem Puppen-
stubenstddichen mit seinen ver-
trdumten Gassen thront eine Ruine.
Dort wurde einst der grofRe Richard
Lowenherz gefangen gehalten. Wer
sich heute auf der Terrasse des ele-
ganten Schlosshotels mit raffiniert
verfeinerter Regionalkiiche ver-
withnen lisst, mit Blick tiber die Do-
nau und den Rest der Welt, mag ah-
nen, warum der legenddre engli-
sche Konig nach seiner Freilassung
immer wieder von dieser Gegend
geschwirmt hat.

Aufder anderen Seite der Donau,
in Mautern, kocht eine Konigin des
Geniefiens: Lisl Wagner-Bacher, Os-
terreichs beste Kochin. Ihr Land-
haus ist trotz hochster Auszeich-
nungen ein Restaurant ohne Allii-
ren geblieben. Aber mit garantiert
himmlischen Kreationen.

Erich Stierschneider war bei Lisl
Wagner-Bacher in der Lehre. Aber
die Sache mit den Waldkrdutern,
das ist allein sein Ding. GenieRbar,
verwertbar, oder doch nur Rehfut-
ter? Esist nicht so, dass der Azubi als
Versuchskaninchen herhalten und
als erster kosten muss. ,Das ma-
chen wir alle gemeinsam, dabei
kommen die besten Ideen.” Und
keine Angst, sich mit irgendeinem
Teufelskraut den Magen zu verren-
ken? Da muss der Stierschneider
dann doch grinsen: ,Wie soll ich
rausfinden, ob ich aus einer Pflanze
was G'scheites zaubern kann, wenn
ich sie nicht selber probiert hab'?“
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